
COMMUNIQUÉ DE PRESSE

De graves et de palus, les terres allant de Lormont à Saint-Louis-de-Montferrand fournissaient, dès le
milieu du 18e siècle, 11 % de la récolte des vignobles bordelais, ce qui plaçait les vins de la Presqu'île, en
troisième position, juste derrière ceux du Médoc et des Graves.
Les chais, souvent en bord de Garonne ou de Dordogne, permettaient toute réception et expédition directe par
voie d'eau jusqu'au 19e siècle pour ces vins réputés comme d'excellents vins de cargaison.

Peu connus, issus d'un terroir ancestral, les vins de la Presqu'île ont leur carte à jouer dans l'univers des
Bordeaux. Propriétés familiales à l'esprit authentique de moins de 3 hectares à 40 hectares, ici ce n'est pas
la taille qui compte mais bien le caractère !

Aujourd'hui, les femmes et hommes qui travaillent le vin sur ces terres le font avec passion et bon sens et
veulent le faire savoir. C'est la raison pour laquelle ils se sont réunis, quels que soient leur mode de culture
(traditionnelle, raisonnée, bio, biodynamique...) et la taille de leur exploitation pour mettre un coup de projecteur
sur leurs vignobles.
Le samedi 23 & le dimanche 24 mars, de 10h00 à 18h00, 13 châteaux de la Presqu'île d'Ambès, de Sainte-Eulalie
à Saint-Louis-de-Montferrand, en passant par Saint-Loubès, Bassens, Ambarès-et-Lagrave et Saint-Vincent-de-Paul
ouvrent leurs portes pour vous faire découvrir leurs univers. 
À seulement 20 minutes de Bordeaux, dégustez leurs différentes cuvées et profitez de nombreuses animations :
restauration, expositions, tombola et bien d'autres surprises...

Les Châteaux de la Presqu'île présentent la 3ème édition
des Journées Portes Ouvertes 

Terroir de la Presqu"île, 
grenier à vin de Bordeaux depuis le XVIIe siècle

Des vignerons de la Presqu"île complètement solidaires ! 

JANVIER 2024

Suivez-nous sur les réseaux sociaux «Les_Châteaux_de_la_presqu'île».
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Retrouvez davantage de photos ici :

https://drive.google.com/drive/folders/1rm9mE2gDTFgkyL7JNz1TKb4DR73nRCby?usp=share_link

https://drive.google.com/drive/folders/1rm9mE2gDTFgkyL7JNz1TKb4DR73nRCby?usp=share_link


AMBARES-ET-LAGRAVE ET SAINT-LOUIS-DE-
MONFERRAND

PRÉSENTATION DES CHÂTEAUX

Château Peychaud

“Le château Sainte Barbe est un domaine familial
acheté par la famille De Gaye en 2013. 
Nos cuvées sont le fruit du travail et de la passion
des vignerons qui vous offrent des vins de terroir
authentiques. 
Respectueux de l’environnement et de ce qu’il
nous offre, nous sommes labellisés HVE 3."

Château Sainte Barbe

S. Carpentier· 05 56 77 49 57 

BASSENS

AMBÈS

Château Muscadet
Le château Muscadet, domaine viticole familial à
Bassens, est géré par Jean-Noël et Marie-Sandrine
Bruguera. Ils exploitent 18 hectares en agriculture
raisonnée, cultivant merlot, cabernet, malbec et
sauvignon blanc sans désherbant. 
Édifié à la fin du XVIIe siècle, le château se distingue
par ses deux tours et est un joyau de Bassens.

M-S. Bruguera - 06 83 18 61 53

SAINTE-EULALIE

Château de Chelivette
"Le Domaine de Chelivette s'étend sur une trentaine d'hectares
entre Ste Eulalie et St Loubes et est mené en polyculture Bio
et Biodynamique. Le domaine offre cinq terroirs et sept
cépages permettant des assemblages variés avec des élevages
en cuves, barriques ou amphores.
Nous y cultivons également des céréales et des légumes en  
maraîchage. Les canards, poules, moutons et abeilles
présents sur la propriété participent à son harmonie. 
Un hébergement est disponible au château Mathereau." 

F. Borel - 05 56 21 99 29 

Le château Peychaud est un vignoble de 30 hectares témoin de
l'histoire depuis 400 ans. Repris par Slanie et Elisabeth, filles de
Jacques de Pontac, il s'épanouit sur un magnifique terroir de
graves et produit des vins authentiques, plaisir et accessibles
en rouge, blanc sec, rosé, sans sulfites ajoutés et bientôt
crémant. L'étiquette bleue, héritée de l'amiral d'Hornoy, ancêtre
et ministre de la Marine ajoute une touche historique à chaque
bouteille!
E. de Pontac - 06 64 77 82 84
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SAINT-LOUBES

PRÉSENTATION DES CHÂTEAUX

Château Aux Graves de la Laurence 

Château La Coucharde
Fabrice Bielle Navarre, représentant la 4ème
génération de viticulteurs du Château La
Coucharde, exploite 12 hectares de vigne. Le
domaine se spécialise dans la production de vin
rouge AOC Bordeaux, élevé au minimum 2 ans en
fût de chêne, offrant ainsi un caractère affirmé et
une grande qualité de vin de garde. 

F. Bielle Navarre - 06 08 47 36 61

Château de Gobineau 

Le château « Aux Graves de la Laurence » est un très ancien
domaine.  Les vins sont élaborés avec soin et passion, et sont
le fruit d'un savoir-faire ancestral allié à des techniques
modernes de vinification. Les visiteurs peuvent découvrir la
culture de la vigne et déguster les vins en plein cœur du
domaine, dans un cadre authentique et convivial. 

M-O.Hebrard - 06 71 80 06 74

N. Becede - 06 32 75 07 99

Château Haut-Tellas
Exploitation familiale de 10ha située sur les coteaux de St
Loubès, en Agriculture Biologique, 
Les vins du Haut-Tellas -Blancs, Bulles, Rosés, Rouges- ont
tous en commun la vocation d'accompagner et
d’agrémenter vos instants de plaisir et de partage.
Non conventionnels, nous le sommes, Bio d’autant plus… et
Pirate assurément !
Nous sommes membres des Bordeaux Pirates et avons
des cuvées élues Cuvées Bordeaux pirates 2023 et 2024 !
Vignerons Passionnés et Engagés, nous nous ferons un
plaisir de vous faire découvrir nos vins et notre
environnement.

B. Baronnet- 05 56 38 84 91

Le Château De Gobineau est situé sur la commune de Saint
Loubès.
La famille BARONNET exploite une surface de 16 Ha de Vignes
et 5 Ha de vergers (pommiers et poiriers) sur des sols riches
argilo-limoneux et sous sols graveleux en bordure de La
Dordogne.
Notre double activité propose des Bordeaux Supérieur
rouge, du Bordeaux Blanc ainsi que du Rosé et Sauvignon
Blanc IGP Atlantique. 
Nous élaborons avec les fruits de la propriété des délicieux Jus
de poires et pommes très appréciés.
L'exploitation est certifiée Haute Valeur Environnementale
de niveau 3 (HVE3).
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SAINT-LOUBES

PRÉSENTATION DES CHÂTEAUX

Château La Lande Saint-Jean

AMBÈS

“Notre famille cultive la vigne sur le plateau argilo-
calcaire de Saint Loubès depuis 5 générations.
Toutes nos terres sont conduites en agriculture
biologique. Paysans et vignerons, nous souhaitons
remettre nos vignes au cœur d’une ferme
diversifiée, c’est pourquoi nous avons commencé
de nouvelles cultures et l’élevage de poules
pondeuses et de brebis. Nous produisons des vins
rouges, rosés, du jus de raisin, des pommes de
terre et des œufs extra-frais.

M-I. Guibbert- 06 52 15 79 23
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Clos de Clauzet

“Notre petite propriété comporte 30% de Malbec,
50% de Merlot et 20% de Cabernet sauvignon.
Nos parcelles sont labourées et nous faisons l'effort
de vendanger que les matins pour garder intact la
fraicheur du fruit.
Venez converser avec nous; Cathy et Eric se feront
un plaisir de partager leur passion....car il s'agit
bien là de passion.”

F.PALMIER - 06 19 06 83 26

J. Meynard - 05 56 38 94 18

Château Bois Malot

Propriété familiale depuis 1916, le Château Bois
Malot s’étend sur 22 hectares de vignes et 2,5 ha de
poiriers. D’un savoir-faire perpétué depuis 4
générations et avec des cépages typés bordelais
Merlot, Cabernet-Sauvignon ou encore Malbec, le
Château créé des vins rouges d’une garde unique
et se spécialise dans la vente de millésimes plus
anciens, fins prêts à être pleinement déguster. Le
Château Bois Malot tourne également sa production
vers une diversification de la gamme, avec des vins
blancs intenses et fruités régulièrement
récompensés à l’international, ainsi que des rosés
légers et intemporels pour tous les goûts ! La
propriété est entièrement conduite en Agriculture
Raisonnée, avec un accent mis sur la gestion
durable des sols et de la biodiversité.



PRÉSENTATION DES CHÂTEAUX

AMBÈS
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Château Vincent 

N. Ducourneau - O5 56 38 96 16

SAINT-VINCENT-DE-PAUL

Propriété achetée en 1920,  Nathalie Ducourneau
exploite les 25 hectares du domaine familial depuis
26 ans pour perpétuer le savoir-faire artisanal. 
Le domaine propose une gamme complète avec des
rouges classiques de Bordeaux et les blancs secs
typiques. La production de vin s’est également
diversifiée avec la Rosée de Vincent, Le Clairet et
les Perles de Vincent (Crémant de Bordeaux).
À partir de notre verger, nous produisons
également des jus de fruits originaux 100% pur
jus sans colorant ni conservateur.
Engagée dans le respect de la nature et des
hommes Nathalie a obtenu le Label HVE en 2019.

SAINT-LOUBES

Clos de Peligon

G. Reynaud - 05 56 20 47 52

Une propriété familiale fondée en 1964 à Saint-
Loubès et conduite depuis 1992 par Gérard
Reynaud. Le vignoble couvre 15 ha sur des argiles
sableuses et graveleuses. Une tradition dans la
culture avec le maximum de respect de la nature
et de l'environnement. Vente directe à la propriété
les lundis, mercredis, jeudis et vendredis de 14 h à
18 h et les samedis de 9 h à 12 h.


